
 



 

 

 

3. Столовые должны быть обеспечены посудой, приборами, согласно действующих норм, 

оснащенные по характеру организации производства столовые работают как на 

полуфабрикатах, так и на сырье. 

4. Предприятиям, организующим школьное питание, разрешается организация буфетов на 

территории школьных столовых, через которые может осуществляться реализация 

полуфабрикатов, готовых изделий, как для учащихся, так и педагогических работников. 

5. В типовых столовых общеобразовательных учреждений применяют: 

-  самообслуживание с предварительной сервировкой столов скомплектованными обедами 

(завтраками); 

-  отпуск продукции через буфеты, чайные, «витаминные столы» и т.д. 

5.  Контроль за посещением столовой учащимися, с учетом количества фактически 

отпущенных обедов (завтраков), возлагается на классного руководителя. 

6.  В пищеблоке школы должны находиться: 

-   заявки на питание, журнал учета фактической посещаемости школьников, 

-   бракеражный журнал, 

-   копии меню за 10 дней и наличие ежедневного меню, 

-   технологические карты на блюда и изделия по меню, 

-   приходные документы на продукцию, 

-   документы, подтверждающие качество поступающего сырья, полуфабрикатов 

(сертификаты соответствия, удостоверение качества, накладные с указанием сведений о 

сертификатах, сроках изготовления и реализации продукции), 

-   книга отзывов и предложений, 

7. При организации горячего питания, учащиеся получают обеды в столовых, согласно 

списка по классам. 

  

III. Финансирование школьного питания. 

 Финансирование питания школьников осуществляется: 

-   из средств местного бюджета (в пределах утвержденной компенсации). 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 


